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Cooie Db Tino

Montepulciano d’Abruzzo CERASUOLO DOC Biologico

sono nato in Abruzzo “Cuore Verde d’Europa”, in vigneti coltivati secondo i metodi biologici,
senza utilizzo di prodotti chimici di sintesi, in collina a 240 mt s.l.m. a 15 km dal mare. ..

Provengo dal Vitigno:  Montepulciano d’Abruzzo DOC al 100 %

con “Allevamento”: a pergola abruzzese... vengo meglio del filare...con il caldo il tendone mi lascia al fresco..

in Vigneti: esposti a Sud-Est, su terreno argilloso calcareo,

Vinificazione: la mia uva é stata selezionata a mano, pigiata e messa a fermentare in vasche acciaio
inox termo-condizionato senza le bucce...per questo sono chiaro...si fa fermentare solo
il “succo di vino”...al freddo naturalmente !

Affinamento:  tienimi in bottiglia tu se vuoi scoprire altri piaceri divini... c’e chi mi preferisce giovane
e fresco e chi invece delicato ed invecchiato.

Guardami.... Ho un colore rosa...dei petali di rosa rosa.., limpido e brillante... divento rosso ciliegia
se mi lasciano pitl tempo a contatto con le bucce delle mie uve

Sentimi.... Ho un profumo molto intenso e persistente, delicatamente fruttato, con aromi che
evocano fiori, ...frutta bianca e gialla...rossa delicata..

Assaggiami.... In bocca sono “fresco”per la bella ‘acidita e caldo per I'alcool, persistente, equilibrato
ed armonico.. sono pronto da bere...

Gradazione alcolica: sono forte e delicato.....12,80%,
Bevimi....: a 16°-18° gradi... e poi Ascoltami...

Degustami o gustami ... con tutto...come aperitivo, con un panino, con i primi..i secondi..di
carne, pesce, ...anche con i formaggi...e sono perfetto con la pizza !

Se mi tratti bene, anche fra 5..10 anni... sentirai.... ti continuero a deliziare con il profumo dei miei frutti!

Azienda Agri-Bio-Vitivinicola Stefania Pepe 64010 Torano Nuovo (TE)
P.I. 0142 522 0678 cell +39.348.39.33.129 +39.39.28.33.45.00

pepe@montepulcianodabruzzo.it www.montepulcianodabruzzo.it




