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CONTRO    GUERRA

ROSSO DOC Biologico

Vitigni: 70% Montepulciano d’Abruzzo DOC, 30 % Merlot e Cabernet 

Vigneti:  con esposizione a Sud-Est  a 300 m s.l.m. 

Terreno:  argilloso, calcareo 

Allevamento:  a filari 

Vinificazione: uva
in botti di acciaio inox termocondizionato effettuando rimontaggi e delastage 

 diraspata e lasciata fermentare per 5-8 g insieme alla bucce   

Affinamento: leggero passaggio in botti grandi di legno e poi in botti in acciaio inox 

Degustazione:

Colore: rosso violaceo di bella intensità 

Profumo: molto intenso e fruttato, con aromi che evocano sentori di frutta rossa matura: 
ciliegie, lamponi, frutti di bosco 

Al gusto: corposo e di grande struttura, morbido, molto persistente, dal contenuto 
tannico rilevante, pur senza eccessiva asperità 

Gradazione: 14,00%

Temperatura di servizio: 18° - 22° gradi 

Abbinamenti: si accompagna bene con carni rosse, selvaggina, salumi e grandi formaggi 
stagionati

Evoluzione: pronto da bere, miglioro anno dopo anno…
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